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وجأثيشي  Brassca campestris اسحخلاص و جىطيف صيث بزوس وبات الشلغم 

 في بعض الاحياء الدهشية 

 
    *علي عماد محمذ مىيش العضاوي     سلىي خابش عبذ الله العىادي * 

  *ألبياجي عبذ الاميش محمذ غشيب
 

 2008، ٚي، وبْٔٛ الا17اعزلاَ اٌجؾش  

 2009، ؽض٠شاْ، 22إٌشش لجٛي          

 

  ة:الخلاط
ثبعزؼّبي اٌٙىغبْ ٚثأعزؼّبي عٙبص  )ص٠ذ ثزٚس اٌشٍغُ  (اعزخٍض ص٠ذ ثزٚس ٔجبد اٌٍفذ اٌّؾٍٟ     

( . رّذ دساعخ ثؼغ طفبد اٌض٠ذ ٚلبث١ٍزٗ ػٍٝ رضج١ط ّٔٛ الاؽ١بء اٌّغٙش٠خ , ٚ وبٔذ   Soxhletاٌغٛوغ١ٍ١ذ )

 % . 0.5% ٚٔغجخ اٌض٠ٛد اٌط١بسح 40ٔغجخ اٌض٠ذ اٌّغزخٍض 

ث١ٕذ اٌذساعخ اٌٝ اْ اٌض٠ذ ل١ًٍ اٌزٚثبْ فٟ اٌّز٠جبد اٌمطج١خ ِضً اٌىؾٛي الاص١ٍٟ ٚالاع١زْٛ ٚاٌّبء ٌٚىٕٗ     

 ع١ذ اٌزٚثبْ فٟ اٌّز٠جبد اٌلالطج١خ ِضً اٌىٍٛسٚفٛسَ ٚ٘زا ٠ؼٛد اٌٝ طفبرٗ اٌىبس٘خ ٌٍّبء .

ٌشائؾخ ، ٚرٚ طؼُ ِمجٛي ، ٚاِزبص اعفشد ٔزبئظ اٌفؾٛطبد اٌؾغ١خ اٌٝ أٗ رٚ ٌْٛ اطفش شفبف ، ػذ٠ُ ا    

 ٌّذح شٙش .˚ ( َ 25 - 4اٌض٠ذ ثضجبرٗ فٟ دسعبد اٌؾشاسح اٌّخزٍفخ ) 

ٚلذ ˚ َ  386ٚدسعخ غ١ٍبٔٗ ˚َ 25ثذسعخ  0.914ٚوضبفزٗ  1.4723( ٌٍض٠ذ  RIوبْ ِؼبًِ الأىغبس )     

،   C=C( ٌٍض٠ذ ػٓ ٚعٛد ػذح ِغب١ِغ و١ّ١ب٠ٚخ ِضً  IRاعفشد ٔزبئظ رؾ١ًٍ ط١ف الاشؼخ رؾذ اٌؾّشاء ) 

C=O  ،C-H . 

 Candidaاظٙش اٌض٠ذ فؼب١ٌخ رضج١ط١خ رغبٖ ثؼغ أٛاع اٌجىزش٠ب اٌّٛعجخ ٚاٌغبٌجخ ٌظجغخ وشاَ ٚخ١ّشح     

albicans . 
 

 الكلمات المفحاحية : صيث  بزوس الشلغم , اسحخلاص , جىطيف , جأثيشي في الاحياء المدهشية

 

  مقذمة:ال
 Brassca )٠ؼٛد ٔجبد اٌٍفذ ) اٌشٍغُ     

campestris  اٌٝ اٌؼبئٍخ اٌظ١ٍج١خCruciferae  

[ , ٠ٚضسع اٌّؾظٛي ػٍٝ ٔطبق ٚاعغ فٟ 1]

رٚ   Brassca campestrisاٌؼشاق ٠ٚؼذ إٌٛع 

رشاو١ت ٚساص١خ ِزؼذدح , ٌزٌه اعزٙذفذ ػذح ِشبس٠غ 

[  3,  2رؾغ١ٓ ٚأزخبة اٌزشاو١ت اٌٛساص١خ اٌغ١ذح ] 

[ .  4 , ٠ٚ1ؼذ ٘زا إٌٛع ػشٚح ط١ف١خ ص٠ز١خ ] 

ب ػذد ص٠ٛد ثزٚس اٌٍفذ غ١ش طبٌؾخ ٌلاوً ٚلذ٠ّ

ٌٚىٓ صاد اعزؼّبٌٙب خلاي اٌؾشة اٌؼب١ٌّخ اٌضب١ٔخ 

ِٚب ثؼذ٘ب فٟ ثٍذاْ اٌغشة ِضً وٕذا ٚاٌغ٠ٛذ ٚػبِخ 

اٚسثب ثؼذ اْ اعش٠ذ اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌزؾغ١ٕبد ػٍٝ 

الاطٕبف إٌّزغخ ٌٍض٠ٛد ِٓ خلاي رؼذ٠ً اٌّؾزٜٛ 

اٌذٕٟ٘ ٌٍجزٚس خظٛطب ثؼذ رشخ١ض ثؼغ 

لأض٠ّبد راد اٌؼلالخ ثطشق اٌزظ١ٕغ اٌؾ١ٛٞ ا

[ . ٚاٌؼبئك فٟ  6, 5, 3 ٌلاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ  ]

( ٚغ١شٖ  Rape seed oilاعزؼّبي ص٠ٛد اٌٍفذ ) 

ِٓ ِؾبط١ً اٌؼبئٍخ اٌظ١ٍج١خ ٘ٛ اؽزٛائٙب ػٍٝ 

( ِضً ؽبِغ  Monoenoicاؽّبع د١ٕ٘خ ) 

عٍغٍخ  22اٌزٞ ٠ؾٛٞ   Erucic acid ا١ٌشٚع١ه 

 18-16ػىظ اٌّؼزبد اٌزٞ ٠ؾٛٞ  وبسثْٛ ػٍٝ

عٍغٍخ وبسثْٛ ٚ رزشاٚػ ٔغجزٗ فٟ الأٛاع اٌّخزٍفخ 

% ِٓ اٌض٠ذ ٚلذ ٚعذ فٟ صلاس  63 - 8ث١ٓ  

[ . ٌٚٙزا  9,  8,  7اسثبع الأٛاع اٌّذسٚعخ ] 

اٌؾبِغ ربص١شاد عٍج١خ فٟ طفبد اٌض٠ذ 

اٌّغزخٍض ٚوزٌه طؾخ الأغبْ ٚاٌؾ١ٛاْ ػٕذ 

ٌٚىٓ صاد اعزؼّبي اٌض٠ذ فٟ  [ .11, 10,6رٕبٌٚٗ ] 

ِخزٍف ِٕبطك اٌؼبٌُ فمذ اػطٍؼذ دٚي اع١ب 

ثبٌمغط الاوجش رٍزٙب دٚي اخشٜ ثؾ١ش اطجؾذ 

ٔجبربد اٌٍفذ ِٓ اٌّؾبط١ً اٌّّٙخ الزظبد٠ب 

خظٛطب ثؼذ خفغ ِؾزٜٛ اٌض٠ذ ِٓ اٌؾبِغ 

% ػٓ طش٠ك اٌزؼذ٠ً  0.1-5ا١ٌشٚع١ه اٌٝ 

غزؼًّ [ . ٚر 5  ,12  ,13]  ( GMOاٌٛساصٟ ) 

ص٠ٛد اٌؼبئٍخ اٌظ١ٍج١خ فٟ اٌؼبٌُ لاغشاع ِخزٍفخ 

ِٕٙب ٌلاغشاع اٌغزائ١خ وض٠ٛد طجخ ٚفٟ طٕبػخ 

اٌّبسعش٠ٓ ثؼذ ٘ذسعزٗ ٌؾذ ِؼ١ٓ ٚلأغشاع 

[ .ٚفٟ الاٚٔخ الاخ١شح ثذأد رٍزفذ  14,  5اخشٜ ] 

الأظبس اٌٝ ٘زا اٌّؾظٛي خبطخ الاطٕبف راد 

فٟ اٌّؾزٜٛ اٌؼبٌٟ ِٓ اٌض٠ٛد لاعزؼّبٌٙب 

الاغشاع اٌظٕبػ١خ وٛٔٙب ِٓ إٌّزغبد اٌظذ٠مخ 

ٌٍج١ئخ ؽ١ش دخٍذ فٟ طٕبػخ اٌشلبئك اٌجلاعز١ى١خ ٚ 

إٌب٠ٍْٛ , ٚص٠ٛد اٌزشؾ١ُ ِٚخففبد الاؽزىبن 

الاخشٜ ٚوزٌه ِغزؾؼشاد اٌؼٕب٠خ ثبٌجششح وّب 

رّىٕذ ثؼغ اٌششوبد ِٓ اعزؼّبٌٗ فٟ طلاء 

أبث١ت اٌّغبسٞ ٚاٌّغزٛدػبد وّؼبد ٌٍؼفٓ 

 عبِؼخ ثغذاد –* ِؼٙذ إٌٙذعخ اٌٛساص١خ ٚاٌزم١ٕبد الإؽ١بئ١خ ٌٍذساعبد اٌؼ١ٍب 
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[ ٠ٚغزخٍض اٌض٠ذ ِٓ ثزٚس  18,  17,  16,15]

اٌٍفذ ٚغ١شٖ ِٓ ٔجبربد اٌؼبئٍخ اٌظ١ٍج١خ ثأعزؼّبي 

اٌّز٠جبد اٌؼؼ٠ٛخ , ٚثظٛسح ػبِخ رؼزّذ طش٠مخ 

الاعزخلاص ػٍٝ و١ّخ اٌض٠ذ اٌّٛعٛد فٟ اٌّبدح 

الا١ٌٚخ . فبٌّٛاد الا١ٌٚخ ) اٌجزٚس ( اٌؾب٠ٚخ ػٍٝ الً 

لاعزخلاص % رؼظش ا١ٌب ر١ٍٙب ِشؽٍخ ا20ِٓ 

ثبٌّز٠جبد , فٟ ؽ١ٓ ٠ىْٛ الاعزخلاص ثبٌّز٠جبد 

اٌؼؼ٠ٛخ ِجبششح ثؼذ عؾك اٌجزٚس فٟ الأٛاع اٌزٟ 

% فأوضش . ٚاْ اوضش  ٠40ىْٛ ِؾزٛا٘ب اٌض٠زٟ 

اٌّز٠جبد اٌؼؼ٠ٛخ اعزؼّبلا ٟ٘ اٌّشوجبد 

اٌجبساف١ٕ١خ ِٚٓ اوضش٘ب ش١ٛػب ٘ٛ اٌٙىغبْ ) 

Hexane  [ )19 ٚفٟ اٌؼشاق فبْ اع . ] زؼّبي

ص٠ٛد ثزٚس اٌٍفذ ِؾذٚدح ػٍٝ إٌطبق اٌغزائٟ 

ٌٚىٓ ٠غزؼًّ فٟ ػلاط ثؼغ الاِشاع اٌفغٍغ١خ 

ٌٚٗ رأص١شاد فٟ الاِشاع إٌبرغخ ػٓ الاطبثبد 

[ . ٚاعزٙذفذ اٌذساعخ اٌؾب١ٌخ  20اٌّب٠ىشٚث١خ ] 

اعزخلاص ص٠ذ ثزٚس اٌٍفذ اٌشبئغ صساػزٗ فٟ 

خ ٌجؼغ اٌؼشاق ٚرٛط١فٗ ٚدساعخ لبث١ٍزٗ اٌزضج١ط١

 الاؽ١بء اٌّغٙش٠خ .  
 

 :المىاد وطشائق العمل
 اسحخلاص الضيث :  .0

رممممممُ اٌؾظممممممٛي ػٍممممممٝ  ثممممممزٚس اٌٍفممممممذ           

campestris  Brassca    ِممممممممٓ الاعممممممممٛاق

اٌّؾ١ٍممخ فممٟ ِذ٠ٕممخ ثغممذاد ٚ شخظممذ ِممٓ لجممً    

ٚصاسح اٌضساػممخ, ؽ١ممش   –ِؼشممت اثممٛ غش٠ممت   

ِممممٓ  غممممُ 100اعممممزخٍض اٌض٠ممممذ ثبعممممزؼّبي  

 19ِغؾٛق ثمزٚس اٌٍفمذ ثبعمزؼّبي اٌٙىغمبْ ]     

) ثممزٚس : ِممز٠ت ( ٚثبعممزؼّبي   5:  1[ ٚثٕغممجخ 

  Soxhlet Extractionعٙمبص اٌغٛوغم١ٍ١ذ   

 8-6ٌلاعممممزخلاص إٌجممممبرٟ عممممؼخ ٌزممممش , ٌّممممذح 

عمممبػبد , لمممذسد ٔغمممجخ اٌض٠مممذ اٌّئ٠ٛمممخ ٚفمممك   

 اٌّؼبدٌخ اٌزب١ٌخ:  
 

وسبة الذهه في الىمىرج %= وصن الضيث الىاجح 

 X 022وصن البزوس المسحعملة  \

 

 جىطيف الضيث  .0

لبث١ٍخ اٌزٚثبْ : رُ اخزجبس رغبٔظ ١ٍٍِزش  2-1

ٚاؽذ ِٓ اٌض٠ذ اٌّغزخٍض ِغ اٌّز٠جبد 

اٌؼؼ٠ٛخ ِضً الاع١زْٛ , اٌىؾٛي الاص١ٍٟ , 

 اٌىٍٛسٚفٛسَ ٚ اٌّبء ثٕغت ِزفبٚرٗ .

 ) Refractive indexِؼبًِ إٌىغبس  2-2

RI )  ّبي عٙبص : رُ رؾذ٠ذٖ ثبعزؼ

ثذسعخ  Refractometerسفشاوز١ِٛزش 

 [ . 21َ ٚفمب ٌٍطشق اٌّؼزّذح ]  25ؽشاسح 

: لذس  Iodine Numberاٌشلُ ا١ٌٛدٞ  2-3

اٌشلُ ا١ٌٛدٞ ٌٍض٠ذ ٚفمب ٌٍطشق اٌّؼزّذح           

     [21 . ] 

دسعخ غ١ٍبْ اٌض٠ذ : رُ رمذ٠ش دسعخ  2-4

 .[ 21رذخ١ٓ اٌض٠ذ ٚفمب ٌٍطشق اٌّزجؼخ    ]

رُ  Volatile Oilاٌض٠ٛد اٌط١بسح  2-5

رمذ٠ش٘ب فٟ اٌض٠ذ ثطش٠مخ اٌزمط١ش ثبٌجخبس ] 

19 .] 

وضبفخ اٌض٠ذ : رُ ل١بعٙب ثٛصْ ١ٍٍِزش  2-6

 [ . 21ٚاؽذ ِٓ اٌض٠ذ ث١ّضاْ ؽغبط ] 

اٌىشف ػٓ اٌّغب١ِغ اٌى١ّ١ب٠ٚخ ثبعزؼّبي  2-7

ط١ف الاشؼخ رؾذ اٌؾّشاء : لذسد ٚفمب 

 [ . 19اٌض٠ٛد ] ٌٍطشق اٌّؼزّذح فٟ 

اٌضجبر١خ فٟ دسعبد اٌؾشاسح اٌّخزٍفخ :  2-8

خضْ اٌض٠ذ اٌّغزخٍض ثذسعخ ؽشاسح اٌغشفخ 

ٌّذح  )˚ َ 4 (ٚدسعخ ؽشاسح اٌضلاعخ )˚ َ 25 (

 شٙش ِغ اٌفؾض ا١ٌِٟٛ ٌّلاؽظخ اٌزغ١١ش فٟ

 اٌشائؾخ ٚاٌطؼُ ٚاٌٍْٛ . 

 Organolepic اٌفؾٛص اٌؾغ١خ  2-9

Tests اٌؾغ١خ ٌٍض٠ذ  : رُ رؾذ٠ذ اٌخٛاص

رشًّ اٌٍْٛ , إٌىٙخ ٚ اٌشائؾخ ِٓ لجً  ٚاٌزٟ

ِم١ّ١ٓ اخز١شٚا ػشٛائ١ب ٚفك اٌّشاعغ 

 [ ٌزؾذ٠ذ ِذٜ رمجٍٗ . 22اٌخبطخ ] 

 

الفعالية الحثبيطية للضيث ضذ الاحياء  . 3

 المدهشية : 

اعشٞ اٌفؾض ػٍٝ عزخ أٛاع ِٓ اٌغشاص١ُ 

 اٌّشػ١خ ٟٚ٘ :

 ٚشٍّذ  ثىزش٠ب عبٌجخ ٌظجغخ وشاَ –أ 

Esherichia coil ATCC 10536 , 

Salmonella typhimurium 

ATCC13314,  

Psedomonas aeruginosa  

 ثىزش٠ب ِٛعجخ ٌظجغخ وشاَ  –ة 

 Bacillus subtilisػظ٠ٛخ  -1

  Staphylococcus aereusوش٠ٚخ -2

 Candida albicanخّبئش  –ط 

 

رُ اٌؾظٛي ػٍٝ الاؽ١بء اٌّغٙش٠خ ِٓ     

فشع الاؽ١بء اٌّغٙش٠خ / و١ٍخ اٌطت اٌج١طشٞ / 

 عبِؼخ ثغذاد 

دسعذ اٌفؼب١ٌخ اٌزضج١ط١خ ثبعزؼّبي طش٠مخ 

[ ,  23( ]   Well assayاٌؾفش ثبلاوبس )

ِب٠ىشٚ ١ٌزش ( ِٓ اٌض٠ذ فٟ  50ؽ١ش ٚػغ ) 

اٌّجزٚس    Mullar Hintonؽفش الاوبس

عبػخ  24ثبلاؽ١بء اٌّغٙش٠خ ٚؽؼٕذ ٌّذح 

˚ , َ 37عبػٗ ٌٍخ١ّشح ثذسعخ  48ٌٍجىزش٠ب ٚ

عغٍذ إٌزبئظ ػٍٝ أٙب ِٛعجخ  ) + (  ػٕذ 

ظٙٛس ِٕطمخ رضج١ط ٌٍّٕٛ ؽٛي اٌؾفشح ) 

Inhibition zone   ( ٚٔز١غخ عبٌجخ , )-   )

 ػٕذ ػذَ ٚعٛد رضج١ط ٌٍّٕٛ ؽٛي اٌؾفشح 
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 اقشة : الىحائح والمى
%  40ثٍغذ ٔغجخ اٌض٠ذ اٌّغزخٍض ِٓ اٌجزٚس     

ٟٚ٘ ٔغجخ ع١ذح رؾذد طلاؽ١خ اٌجزٚس الالزظبد٠خ ] 

 .B [ , ٟٚ٘ ِشبثٙخ ٌّب ِغغً ٌجزٚس اٌٍفذ  13

campestris   [ ٌُ10فٟ ِٕبطك اخشٜ ِٓ اٌؼب  ]

. ٚٔغجخ اٌض٠ذ ٠ّىٓ اْ رزغ١ش اػزّبدا ػٍٝ ِٛعُ 

١ٕخ , ؽ١ش اشبسد اٌضساػخ ٚوزٌه اٌزشاو١ت اٌغ١

اٌّشاعغ اٌٝ اْ اػٍٝ ٔغجخ رُ اٌؾظٛي ػ١ٍٙب فٟ 

ا٠ٍٛي ٚالٍٙب فٟ ثذا٠خ اة ٚرٌه ٠ش١ش اٌٝ ِذٜ 

[ . ٚلذ اخز١ش اٌٙىغبْ  10,9, 4ٔؼظ اٌجزٚس ] 

ٌلاعزخلاص فٟ ٘زٖ اٌذساعخ لأٗ ِز٠ت الزظبدٞ 

فٟ اٌؼشاق ٌىٛٔٗ اؽذ اٌظٕبػبد إٌفط١خ اٌى١ّ١ب٠ٚخ 

٠ٛفش ػ١ٍّخ اعزخلاص وفٛءح , فؼلا ػٓ أٗ ِز٠ت 

. ؽ١ش اشبسد اٌذساعخ اٌٝ اْ ٔغجخ اٌض٠ذ فٟ 

[ ٟٚ٘ ِمبسثخ  9% ]  46-36اٌجزٚس ٠زشاٚػ ث١ٓ 

ٌٍٕغجخ اٌزٟ رُ اٌؾظٛي ػ١ٍٙب ثبعزؼّبي اٌٙىغبْ , 

وّب اْ اٌٙىغبْ ٠ٕزظ ص٠ٛد ِؾزفظخ ثى١ّبد ػب١ٌخ 

ِٓ اٌؾٛاِغ اٌذ١ٕ٘خ غ١ش اٌّشجؼخ ٚثى١ّخ ل١ٍٍخ ِٓ 

ثبلاػبفخ اٌٝ أٗ ٠ٕزظ   ٠Erucicشٚع١ه ؽبِغ الا

ص٠ٛد رؾٛٞ ػٍٝ شٛائت ل١ٍٍخ ِمبسٔخ ثبٌّز٠جبد 

[ , ٌٚزٌه فبْ الاعزخلاص  25,24الاخشٜ ] 

 ثبٌٙىغبْ ٠ؼذ ِٓ افؼً اٌطشائك فٟ اٌؼشاق .

[ ٠ٛػؼ لبث١ٍخ رٚثبْ اٌض٠ذ 1عذٚي]    

اٌّغزخٍض فٟ اٌّز٠جبد اٌؼؼ٠ٛخ أٚ اٌّبء. ؽ١ش 

اْ اٌض٠ذ غ١ش لبثً ٌٍزٚثبْ فٟ ٠لاؽظ ِٓ إٌزبئظ 

اٌّز٠جبد اٌمطج١خ ٔظشا ٌظفبرٗ اٌىبس٘خ ٌٍّبء) 

Hydrophobic [)19 ٚلذ اؽزبط اٌٝ و١ّبد ,]

وج١شح ِٓ اٌىؾٛي الاص١ٍٟ ٌلاراثخ ٚوزٌه الاع١زْٛ , 

فٟ ؽ١ٓ وبْ رٚثبٔٗ فٟ اٌىٍٛسٚفٛسَ ع١ذ ٔظشا 

[, ٌُٚ ٠ؾظً 9ٌىٛٔٗ ِٓ اٌّز٠جبد اٌلالطج١خ ]

ذ ِغ اٌّبء ثبعزؼّبي ٔغت ِخزٍفخ اِزضاط ٌٍض٠

ٚرش١ش اٌذساعخ اٌٝ لٍخ رٚثبْ ص٠ذ اٌٍفذ فٟ 

اٌىؾٛلاد ٌٚزٌه فلا رغزؼًّ فٟ ػ١ٍّخ 

 الاعزخلاص 

 

(  قابليددددة روبددددان صيددددث بددددزوس اللفددددث    0خددددذو    

  الشلغم ( في المزيبات المخحلفة
 لبث١ٍخ اٌزٚثبْ ٔغجخ اٌض٠ذ : اٌّز٠ت اٌّز٠ت

 +  50: 1 وؾٛي اص١ٍٟ 

 +  35: 1 اع١زْٛ 

 + 1:  1 وٍٛسٚفٛسَ 

 - وبفخ إٌغت اٌّغزؼٍّخ  اٌّبء 
 ػذَ الاِزضاط -+ رٚثبْ ٚاِزضاط             

 

( ف١ٛػؼ ثؼغ طفبد اٌض٠ذ  2.اِب عذٚي ) 

اٌّغزخٍض فٟ ٘زٖ اٌذساعخ ِمبسٔخ ِغ ِب عغً ِٓ 

اٌّشاعغ اٌخبطخ ثض٠ٛد ثزٚس اٌظفبد ِٓ 

 [ . 9]اٌٍفذ

 

 

 

( طفات الضيث المسحخلض مقاسوة  0خذو    

 بالظفات المسدلة في مىاطق اخشي مه العالم 

 اٌظفخ
 اٌض٠ذ اٌّغزخٍض

 ) ٘زٖ اٌذساعخ (

اٌّٛاطفبد 

 اٌؼب١ٌّخ *

ِؼبًِ الأىغبس 

 (25 َ) ˚ 
1.4723 1.470-1.474 

 108-97 94 اٌشلُ ا١ٌٛدٞ

 - 386 دسعخ اٌغ١ٍبْ

% اٌض٠ٛد 

 اٌط١بسح
0.5 - 

 0.914-0.906 0.914 ˚(َ 25اٌىضبفخ )

 غ١ش ِغغٍخ  -[             9*ِظذس ] 

 

٠ٚلاؽظ ِٓ إٌزبئظ اْ ِؼبًِ الأىغبس ٌٍض٠ذ ٠مغ   

ػّٓ اٌّذ٠بد اٌّغغٍخ ٌٍض٠ٛد اٌّغزؼٍّخ ٌٍغزاء ] 

[ . اِب اٌشلُ ا١ٌٛدٞ ف١لاؽظ أخفبػٗ ػٓ 26,  9

[ ٚاٌزٞ ٠ؼىظ  27,  9اٌّغز٠ٛبد اٌّغغٍخ ػب١ٌّب ] 

ص٠بدح فٟ رشجغ اٌؾٛاِغ اٌذ١ٕ٘خ ٚلذ ٠ؼٛد رٌه اٌٝ 

ّخزٍفخ ٌز١ّٕخ اٌّؾبط١ً , ربص١ش اٌظشٚف اٌج١ئ١خ اٌ

وّب اْ اٌزشاو١ت اٌٛساص١خ ٌٍجزٚس اٌّضسٚػخ فٟ 

اٌؼشاق رخزٍف ػٓ رٍه اٌّضسٚػخ فٟ ِٕبطك اخشٜ 

[ . وّب اْ اٌشلُ ا١ٌٛدٞ ٠ّىٓ اْ ٠زغ١ش ثؼ١ٍّخ  2] 

اٌٙذسعخ , ففٟ ثؼغ ثٍذاْ اٌؼبٌُ ٠خفغ اٌشلُ 

ٌٍؾظٛي ػٍٝ دسعبد  72اٚ  60ا١ٌٛدٞ اٌٝ 

ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٌزلائُ ˚ َ 34اٌٝ  42أظٙبس ثؾذٚد 

 [ . 5طٕبػخ اٌّبسعش٠ٓ ] 

اْ اؽزٛاء ص٠ذ ثزٚس اٌٍفذ ػٍٝ ؽبِغ     

٠ؤصش فٟ دسعخ غ١ٍبٔٗ  Erucic الا٠شٚع١ه 

[ . اِب وضبفخ اٌض٠ذ  25, 24ٚأظٙبسٖ ] 

اٌّغزخٍض فٟٙ رمغ ػّٓ اٌّذٜ اٌّغغً ٌض٠ٛد 

 [ .  9اٌؼبئٍخ اٌظ١ٍج١خ ] 

(  IR خ رؾذ اٌؾّشاء )اِب ٔزبئظ فؾض ط١ف الاشؼ

[ ٠ٚش١ش اٌّخطط اٌٝ 1فّٛػؾخ فٟ اٌشىً ] 

ٚعٛد ِغب١ِغ رس٠خ ِخزٍفخ , فٛعٛد لّخ اِزظبص 

/ عُ رش١ش اٌٝ  3470ػب١ٌخ ػٕذ اٌؼذد اٌّٛعٟ 

راد ؽشوخ ا٘زضاص٠خ  ) OH (ٚعٛد ِغّٛػخ 

رّذد٠خ ل٠ٛخ , اِب ظٙٛس لّخ اِزظبص ػٕذ اٌؼذد 

 (ِغّٛػخ /عُ ف١ش١ش اٌٝ ٚعٛد  1780اٌّٛعٟ 

C=C (  راد ؽشوخ ا٘زضاص٠خ رّذد٠خ ل٠ٛخ , ٠ٚش١ش

اٌّخطط اٌٝ اؽزٛاء اٌض٠ذ ػٍٝ ِغّٛػخ وبسث١ًٔٛ 

 (C=O  وّب ِٛػؼ ثٛعٛد لّخ اِزظبص ػٕذ )

/عُ ٟٚ٘ راد طج١ؼخ  1400-1200اٌؼذد اٌّٛعٟ 

رّذد٠خ رزشاٚػ دسعخ ا٘زضاص٘ب ث١ٓ اٌّزٛعطخ اٌٝ 

زشاٚػ اٌم٠ٛخ ٚٚعٛد لُّ اِزظبص ثؼذد ِٛعٟ ٠

/ عُ ف١ؼٕٟ اؽزٛاء اٌض٠ذ ػٍٝ  3000-2840ث١ٓ 

( راد اٌطج١ؼخ اٌزّذد٠خ ٚثذسعخ  C-Hِغّٛػخ ) 

ِزٛعطخ فٟ ؽبٌخ الا٘زضاص . ٚاخ١شا فظٙٛس لّخ 

/ عُ ف١ش١ش اٌٝ  740اِزظبص ػٕذ اٌؼذد اٌّٛعٟ 

( اخشٜ راد ؽشوخ  C-Hٚعٛد ِغّٛػخ ) 

 [ . 29,  28ا٘زضاص٠خ ِٕؾ١ٕخ ػؼ١فخ ] 
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ذ ِٓ دساعخ اٌظفبد اٌؾغ١خ اْ ٌٍض٠ذ ٚلذ ٚع   

ٌْٛ اطفش ثب٘ذ شفبف ٚوبْ رٚ طؼُ ٚسائؾخ 

ِمجٌٛخ اِب ٔزبئظ صجبر١خ اٌض٠ذ ثذسعخ ؽشاسح اٌغشفخ 

ٚاٌضلاعخ فبشبسد اٌفؾٛص اٌؾغ١خ اٌٝ صجبر١خ 

اٌض٠ذ اٌّخضْٚ ػٍٝ ِذٜ شٙش دْٚ ؽظٛي رغ١ش 

فٟ طؼّٗ اٚ ٌٛٔٗ اٚ سائؾزٗ ٚرٌه ٠ؼٛد اٌٝ فبػ١ٍخ 

Tocopherols  اٌزٟ ٠ظً ِغزٛا٘ب فٟ ص٠ٛد

) عضء ثب١ٌٍّْٛ  836-795ثزٚس اٌٍفذ اٌٝ ؽٛاٌٟ 

% ف١ّب  36ؽٛاٌٟ   Tochopheral( اٌزٟ رشىً 

٠ىْٛ اٌّزجمٟ ٟ٘ ِٓ ٔٛع وبِب ٚالاٌٚٝ ٟ٘ اٌزٟ 

رؼفٟ اٌؾّب٠خ ػٍٝ اٌض٠ذ ػذ ػ١ٍّبد الاوغذح 

 10وّب اشبسد اٌٝ رٌه ػذد ِٓ اٌذساعبد اٌغبثمخ ]

[ وّب اْ صجبر١خ اٌض٠ذ ٠ّىٓ اْ  31, 30,  25, 

رزبصش ثظشٚف اٌخضْ ٚاطبٌخ فزشح اٌظلاؽ١خ ثخضٔٗ 

ثؼ١ذا ػٓ اٌؼٛء اٌّجبشش اٚ اػبفخ ثؼغ اٌّٛاد 

 [ .30, 5اٌؾبفؼخ ] 

اِب دساعخ اٌفؼب١ٌخ اٌزضج١ط١خ ٌلاؽ١بء اٌّغٙش٠خ     

ف١لاؽظ ِٓ  3 فٕزبئغٙب ِٛػؾخ فٟ اٌغذٚي سلُ

اٌغذٚي اْ ٌٍض٠ذ ربص١ش ِخزٍف فٟ الاؽ١بء 

اٌّغٙش٠خ اٌّغزؼٍّخ ٠ٚؼٛد اٌزبص١ش اٌزضج١طٟ ٌض٠ٛد 

اٌؼبئٍخ اٌظ١ٍج١خ اٌٝ اؽزٛاء ثزٚس٘ب ػٍٝ ِشوجبد 

Isothiocyanate  ٍٝٚرؾزٛٞ ثزٚس اٌٍفذ ػ

]   Phenyl-isothiocyanate Rapineِشوت

داد ِٓ اٌّؼب Isothiocyanate[ , ِٚشوجبد 20

اٌؾ٠ٛ١خ فٟ إٌجبربد اٌشال١خ اٌزٟ رؤصش فٟ اٌجىزش٠ب 

[ .  33,  32اٌّٛعجخ ٚاٌغبٌجخ ٌظجغخ وشاَ ] 

 

 
 (  مىضحا المداميع الكيمياوية   IR (  فحض طيف امحظاص  الاشعة جحث الحمشاء   0شكل   

0 – Sample  0 – Stander  3 –NH and or OH   

4 –  CH Grope  5 – ِCarbonyl aster  6 – Aromatic  

1 

2 

4

  1 

5 

1 

3  1 

6 
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[ اْ ص٠ذ ثزٚس اٌٍفذ  ٠ٚ20زوش ِغ١ذ ِٚؾّٛد  ]

٠غزؼًّ فٟ ػلاط ثؼغ الاِشاع اٌفغٍغ١خ 

ٚالاِشاع الاخشٜ إٌبرغخ ػٓ اطبثبد اٌجىزش٠ب 

ٔظشا لاؽزٛائٗ ػٍٝ ِشوجبد خبطخ ِضً 

Brassicasteral   ٚ Machrolysin  ٚاٌٍّفذ

ٌٍٕظش ٘ٛ لبث١ٍخ اٌض٠ذ ػٍٝ رضج١ط اٌخ١ّشح 

اٌزٟ رشىً اؽذ   Candida albicansالأزٙبص٠خ 

اُ٘ ِؼؼلاد الاِشاع اٌّغججخ ػٓ الاؽ١بء 

اٌّغٙش٠خ ٔظشا ٌّمبِٚزٙب ٌٍؼذ٠ذ ِٓ اٌّؼبداد 

[ ,وّب  35,  34, 33اٌؾ٠ٛ١خ اٌّغزؼٍّخ ٌٍفطش٠بد ] 

٠ٛع١ٕبد الاؽ١بء اٌزٟ رشبطش٘ب أٙب لارزبصش ثجىزش

[ ٌزٌه فٟٙ ٘ذفب ٌٍؼذ٠ذ ِٓ اٌذساعبد  36اٌج١ئخ ] 

 اٌؾذ٠ضخ .

 
الفعالية الحثبيطية لضيث بزوس اللفث  ) 3 (خذو  

المسحخلض جداي اوىاع مخحلفة مه الاحياء 

 المدهشية 
ٔز١غخ  اٌىبئٓ اٌّغٙشٞ

 اٌزبص١ش

 ثىزش٠ب عبٌجخ ٌظجغخ وشاَ   – 1

Esherichia coil ATCC 10536 , 

Salmonella typhimurium 

ATCC13314,  

Psedomonas aeruginosa  

 

+ 

- 

- 

 ثىزش٠ب ِٛعجخ ٌظجغخ وشاَ  – 2

 Bacillus subtilisػظ٠ٛخ  -ا

  Staphylococcus aereusٍوش٠ٚخ  -ة

 

+ 

+ 

 خّبئش  –3

Candida albican 
 

+ 

 ٚعٛد ّٔٛ  -

 )ربص١ش رضج١طٟ  (+ ػذَ ٚعٛد ّٔٛ

 

ِٚٓ إٌزبئظ اػلاٖ ٠ّىٓ اعزٕزبط اْ ص٠ذ ثزٚس 

اٌٍفذ ٠ٛفش ِظذسا عذ٠ذا ٌٍض٠ٛد فٟ اٌؼشاق , وّب 

اْ ِب ٠زجمٝ ِٓ اٌجزٚس ثؼذ اعزخلاص اٌض٠ذ اٌزٞ 

% ثشٚر١ٓ ٠ّىٓ اْ ٠غزؼًّ فٟ  ٠45ؾٛٞ ػٍٝ 

[ . ٌٚىٓ رجمٝ  37, 10رؾؼ١ش ػلائك اٌؼٍف ] 

ِشىٍخ اؽزٛاء ص٠ٛد ٘زا اٌّؾظٛي ػٍٝ ؽبِغ 

,  ٠6شٚع١ه اٌزٞ ٌٗ ثؼغ اٌّؼبس اٌظؾ١خ ]الا

[ ٚ لا رزٛفش دساعبد فٟ اٌؼشاق ؽٛي  11,  10

ِؾزٜٛ ص٠ذ ثزٚس اٌٍفذ ِٓ ٘زا اٌؾبِغ , ٌٚىٓ 

٠زٛلغ اْ اٌطش٠مخ اٌّغزؼٍّخ فٟ اعزخلاص اٌض٠ذ 

[  ٠25ّىٓ اْ رمًٍ ِٓ و١ّخ اٌؾبِغ فٟ اٌض٠ذ ] 

, وّب اْ اؽزّب١ٌخ أزبط ػشٚة خب١ٌخ ِٓ ؽبِغ 

٠شٚع١ه اٚ ػشٚة راد ِؾزٜٛ ٚاطئ ِّىٕخ ] الا

[ ٌٚزٌه ٠ّىٓ اْ رخؼغ ِؾبط١ً  39,  38,  10

اٌٍفذ ٌجشاِظ اٌزشث١خ ٚاٌزؾغ١ٓ ٚأزخبة اٌؼشٚة 

اٌّلائّخ . فؼلا ػٓ اٌزطج١مبد اٌظٕبػ١خ اٌّزٕٛػخ 

ٌٍض٠ذ وٛٔٙب ػذ٠ّخ لا رغجت أػشاس ػٍٝ اٌج١ئخ إر 

١ًّ اعزؼٍّذ فٟ طٕبػخ اٌٍذائٓ ِٚغزؾؼشاد اٌزغ

., وّب رُ اعزضّبس رأص١ش٘ب اٌّؼبد ٌلأػفبْ فٟ طلاء 

 [ .  40,  18,  15أٔبث١ت اٌظشف اٌظؾٟ ] 
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Abstract: 
    Oil from Brassca campestris (local variety) was extracted with hexane using 

Soxhlet. The extracted oil was characterized and its antimicrobial activity was 

determined as well. 

    The content of extracted oil was 40% with 0.5% of volatile oil .Oil was immiscible 

with polar solvent such as ethanol, acetone and water, while it was easily miscible 

with chloroform due to its hydrophobicity. 

    The result of organoleptic tests revealed that the oil is clear yellow in color and 

odorless with acceptable taste. 

    The oil was stable at 4 -25 C˚ for a month. Refractive index (RI) of oil was 1.4723 

with density of 0.914, [both at 4-25 C˚]. Boiling point 386 C˚. Infra red spectroscopy 

(IR) indicated the presence of different chemical groups (C=C , C=O   ، C-H) with 

different characters .Oil exhibited antimicrobial activity against Gram positive and 

negative bacteripa in addition to its activity  against Candida albicans .  

  


